CABERNET SAUVIGNON
VINAGRE
250 ML
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PRODUCTE MARIDATGE PRESENTACIO

Vinagre elaborat amb vi Cabernet  Vinagre ideal per combinar amb Ampolla de vidre fosc de 250 ml.
Sauvignon, envellit en barriques els nostres olis i sublimar el seu Caixa de 12 unitats.

de roure frances durant 12 sabor en tot tipus plats com a

mesos. amanides on les fruites vermelles

tinguin un paper important, vina-
gretes, escabetxos, salses, carns

NOTES DE TAST o aus com el magret d'anec, ja
sigui elaborat com a reduccié o
De color vermell porpra intens per acompanyar-ho directament,
i cos dens. Sabor amable i dol¢ fruites i molts uns altres. Marida
de paladar llaminer i elegant a la perfeccié amb practicament
amb sensaci6 acida equilibrada totes les receptes de la gastro-
i gens punxant. Aroma de gran nomia mediterrania que reque-
intensitat en la qual s'aprecien reixin un bon vinagre.

notes de fruites vermelles i un

fons de flors com la violeta

i espécies dolces com la vainilla CONSUM PREFERENT

i la canyella.
Consumir preferentment abans
de 5 anys comptats a partir de la
produccié del lot indicat en
I'etiqueta del coll de I'ampolla.
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CABERNET SAUVIGNON
VINAGRE
250 ML

INFORMACIO NUTRICIONAL (Cantitat per 100 ml)

INFORMACIO LOGISTICA

CALORIES 83 kcal / 346 kj Ampolla: 250 mi
Hidrats de carboni 209 Pes: + 0,560 kg
Proteines 0g Diametre: + 51,5 mm
Greixos 0g Algada: £ 237 mm
Colesterol 0 mg
Sodi 0 mg ICDZaixi: ;%Sa(r)nfolles 250 ml
es:+7,
ﬁllif/c:erl]locli'acidesa 0'4660/?) Dimensions: ig1 75%220%x250 mm
Euro-Pallet: 100 caixes
FULL D’ANALISI (12/01/2016) Pes: + 730 kg
INGREDIENTS | AL-LERGENS Dimensions: + 800x1200x1400
mm

Vinagre de vi Cabernet Sauvignon

Most de raim concentrat

Metabisulfit potassic (E-224). Al-lergen.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecte sense materies o sediments extranys i transparent
Color tipic
Sabor tipic
Olor tipic
CARACTERISTIQUES FiSIC-QUIMIQUES
Parametre Unitat Limit Resultat
Acidesa total (en acid acetic) g/L> 60 g/L 61,20
pH 2,83
Densitat v/v 1,095
Alcohol residual % (v/v) <0,5 % (v/v) 0,14
Extracte sec g/L° acetic > 1,30 g/L° acetic 2,25
Cendres g/L 1-5g/L 4,40
Sulfats (en sulfat potassic) g/L <2g/L 0,82
Clorurs (en clorur sodic) g/L <1g/L 0,15
SO2 mg/L <170 mg/L 50,00
ALANTERRES, S.L.U.
m( )ntsagre Avinguda dels Ports, 46
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43596 Horta de Sant Joan
Tarragona, Espanya
Telefon +34 977 435 675
inffo@montsagre.com
www.montsagre.com



