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PRODUCTE 

100% Oli d’oliva verge extra de 
qualitat superior procedent de la 
collita primerenca d’olives de les 
varietats Picual i Empeltre, recol-
lectades d’oliveres conreades i 
tractades baix règim d’agricultura 
ecològica, i extret en fre únicament 
mitjançant procediments mecánics. 
Tots dos olis es combinen en la 
proporció adequada per obtenirt un 
cupatge singular, equilibrat i ‘dalta 
quialitat.  

MARIDATGE 

És molt adequat per amanides, verdures, 
peix i maric, carn blanca, formatges 
frescos, pastes, salses i emulsións, pasta, 
xocolata, fruites i mel. 

NOTA DE CATA 

Es un aceite de intensidad media y 
sabor frutado con un ligerísimo toque 
amargo y picante propio de la cosecha 
temprana, con notas de hierba fresca, 
alcachofa y frutos secos que persiste 
en boca. De color amarillo intenso a 
dorado. 

CONSUM PREFERENT 

Consumir preferentment abans de 24 
mesos comptats a partir de la producció 
del lot indicat a l¡etiqueta del coll de 
l’ampolla. 

NOTA DE CATA 

Es un aceite de intensidad media y 
sabor frutado con un ligerísimo toque 
amargo y picante propio de la cosecha 
temprana, con notas de hierba fresca, 
alcachofa y frutos secos que persiste 
en boca. De color amarillo intenso a 
dorado. 

PRESENTACIÓN 

Ampolla de vidre fosc de 250ml i 500ml. 
Caixa de 12 unitats. 
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INFORMACIÓ LOGÍSTICA 

Ampolla: 250ml 
Pes: ± 0,505Kg 
Diàmetre: ± 51,5mm 
Alçada: ± 237mm 
 
Caixa: 12 ampolles 250ml 
Pes: ± 6,390Kg 
Dimensions: ± 175x220x250mm 
 
Euro-Pallet: 100 caixes 
Pes: ±664Kg 
Dimensions: ± 800x1200x1400mm 
 
 
Ampolla: 500ml 
Pes: ± 0,960Kg 
Diàmetre: ± 65,0mm 
Alçada: ± 306mm 
 
Caixa: 12 ampolles 500ml 
Pes: ± 11,905Kg 
Dimensions: ± 205x280x320mm 
 
Euro-Pallet: 80 caixes 
Pes: ± 977,40Kg 
Dimensions: ± 800x1200x1750 mm 
 
 
 
 
 
 
ALANTERRES, S.L.U. 
Avinguda dels Ports, 46 
43596 Horta de Sant Joan 
Tarragona, España 
Telèfon +34 977 435 675 
info@montsagre.com 
www.montsagrecom 
 

INFORMACIÓ NUTRICIONAL (Contigut mig per 100g) 
ENERGÍA                 884 kcal / 3699 kj 

Proteïnes                           0 g 

Hidrats de carboni                          0 g 

 Sucres                                          0 g 

Greixos                                                      100 g 

 Saturats                  13.8 mg 

 Monoinsaturats                                    72.9 g 

 Poliinsaturats                    10.3 g 

Colesterol              0 g 

Fibra Dietètica           0 g 

Sodi                        2 mg 

Potassi                                       1 mg 

 

ANÀLISI QUÍMIC 

Grau d’acidesa                                   0,15% àcid oleic 

Index de peròxids                                           4,46 meq O2/k greix 

Absorbància a LUV 

K232                           1,68 

K270                                         0,15 

Delta K                                      menor a 0,001 

INFORME ANALÍTIC (PANELL DE TAST OFICIAL DE CATALUNYA) 

ANÀLISI ORGANOLÈPTIC (SENSORIAL) / COLLITA 2017 

ATRIBUTS POSITIUS 

Fruitat d’oliva                                                5,9 ± 0,1 

Poma                  0,0 ± 0,3 

Altres fruites madures                0,4 ± 0,2 

Verd/herba                 4,1 ± 0,4 

Amarg                                 5,4 ± 0,2 

Picant                  5,6 ± 0,2 

Dolç                  4,0 ± 0,3 

Astringent                 2,9 ± 0,5 

Altres atributs: 

Ametlló, carxofa, nou, tomaquera 

DEFECTES 

Amuntegades/baixos                0,0 ± 0,1 

Fongs/humitat                                      0,0 ± 0,0 

Avinat/agre/avinagrat                               0,0 ± 0,0 

Ranci                  0,0 ± 0,0 
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2020 Medalla d’Or 
 

 
2017 Medalla d’Or 

 
2015 Medalla de Plata  

 


