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PRODUCTE 

100% Oli d’oliva verge extra de 
qualitat superior procedent de la 
collita primerenca d’olives de la 
varietat Picual, recol-lectades 
d’oliveres conreades i tractades baix 
règim d’agricultura ecològica, i extret 
en fred únicament mitjançant 
procediments mecánics. 

MARIDAJE 

Se considera particularmente indicado 
para ensaladas de vegetales crudos, 
verduras hervidas o asadas, pan tostado, 
mariscos, carpaccio, vinagretas, espejo de 
fondo en los patés, carnes rojas, pastas, 
salsas y emulsiones, escabeches dando 
réplica a un buen vinagre, quesos curados, 
repostería, chocolate, frutas y miel. 

Por su riqueza en antioxidantes naturales 
y polifenoles es particularmente indicado 
para conservas de alimentos crudos o 
cocidos.  

NOTA DE TAST 

És un oli intens i de característic gust 
fruitat sense sensacions àcides, amb 
lleuger toc amarg i picant propi de la 
collita primerenca, i notes d’herba 
fresca i fruites verdes, que persisteix 
en boca i ofereix una experiencia 
inconfusible. De color verdós a groc 
intens. 

CONSUM PREFERENT 

Consumir preferentment abans de 24 
mesos explicats a partir de la producción 
del lot indicat en l’etiqueta del coll de 
l’ampolla. 

PRESENTACIÓ 

Ampolla de vidre esmaltat en blanc opac de 250ml y 500ml. Caixa de 6 unitats. 

PRODUCTE 

100% Oli d’oliva verge extra de 
qualitat superior procedent de la 
collita primerenca d’olives de la 
varietat Picual, recol-lectades 
d’oliveres conreades i tractades baix 
règim d’agricultura ecològica, i extret 
en fred únicament mitjançant 
procediments mecánics. 

MARIDATGE 

Es considera particularment indicat per a 
amanides de vegetals crus, verdures 
bullidles o rostides, pa torrat, mariscs, 
carpaccio, vinagretes, mirall de fons en els 
patés, carns vermelles, pastes, salses i 
emulsions, escabetxos donant rèplica a un 
bon vinagre, formatges curats, rebosteria, 
xocolata, fruites i mel. Per la seva riqueza 
en atioxidants naturals i polifenols és 
particularment indicat per a conserves 
d’aliments crus o cuits.  
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LOGÍSTICA 

Botella: 250ml 
Peso: ± 0,505Kg 
Diámetro: ± 51,5mm 
Altura: ± 237mm 
 
Caja: 6 botellas 250ml 
Peso: ± 3,225Kg 
Medidas: ± 110x165x250mm 
 
Palé: 245 cajas 
Peso: ±815,25Kg 
Medidas: ± 800x1200x1400mm 
 
 
Botella: 500ml 
Peso: ± 0,960Kg 
Diámetro: ± 65,0mm 
Altura: ± 306mm 
 
Caja: 6 botellas 500ml 
Peso: ± 6,065 Kg 
Medidas: ± 140x205x315mm 
 
Palé: 125 cajas 
Peso: ± 783,12Kg 
Medidas: ± 800x1200x1725 mm 
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INFORMACIÓ NUTRICIONAL (Contingut mig per 100g) 
ENERGÍA                 884 kcal / 3699 kj 

Proteïnes                           0 g 

Hidrats de Carboni                          0 g 

 Sucres                                          0 g 

Greixos                                                      100 g 

 Saturats                  13.8 mg 

 Monoinsaturats                                    72.9 g 

 Poliinsaturats                    10.3 g 

Colesterol              0 g 

Fibra Dietètica           0 g 

Sodi                        2 mg 

Potassi                                       1 mg 

 

ANÀLISI QUÍMIC 

Grau d’Acidesa                              0,15% ácido oleico 

Índex de Peròxids                                          4,46 meq O2/k grasa 

Absorbància a LUV 

K232                           1,68 

K270                                         0,15 

Delta K                                      menor a 0,001 

INFORME ANALÍTIC (PANELL DE TAST OFICIAL DE CATALUNYA) 

ANÀLISI ORGANOLÈPTIC (SENSORIAL) / COLLITA 2018 

ATRIBUTS POSITIUS 

Fruitat d’Oliva                                                5,9 ± 0,1 

Poma                  0,0 ± 0,3 

Altres fruites madures                0,4 ± 0,2 

Verd/herba                 4,1 ± 0,4 

Amarg                                 5,4 ± 0,2 

Picant                  5,6 ± 0,2 

Dolç                  4,0 ± 0,3 

Astringent                 2,9 ± 0,5 

Altres Atributs: 

Tomaquera, fonoll, carxofa, menta, ametlló 

DEFECTES 

Amuntegades/Baixos                0,0 ± 0,1 

Fongs/humitat                                0,0 ± 0,0 

Avinat/agre/avinagrat                               0,0 ± 0,0 

Ranci                  0,0 ± 0,0 

LOGÍSTICA 

Botella: 250ml 
Peso: ± 0,505Kg 
Diámetro: ± 51,5mm 
Altura: ± 237mm 
 
Caja: 6 botellas 250ml 
Peso: ± 3,225Kg 
Medidas: ± 110x165x250mm 
 
Palé: 245 cajas 
Peso: ±815,25Kg 
Medidas: ± 800x1200x1400mm 
 
 
Botella: 500ml 
Peso: ± 0,960Kg 
Diámetro: ± 65,0mm 
Altura: ± 306mm 
 
Caja: 6 botellas 500ml 
Peso: ± 6,065 Kg 
Medidas: ± 140x205x315mm 
 
Palé: 125 cajas 
Peso: ± 783,12Kg 
Medidas: ± 800x1200x1725 mm 
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INFORMACIÓ NUTRICIONAL (Contingut mig per 100g) 
ENERGÍA                 884 kcal / 3699 kj 

Proteïnes                           0 g 

Hidrats de Carboni                          0 g 

 Sucres                                          0 g 

Greixos                                                      100 g 

 Saturats                  13.8 mg 

 Monoinsaturats                                    72.9 g 

 Poliinsaturats                    10.3 g 

Colesterol              0 g 

Fibra Dietètica           0 g 

Sodi                        2 mg 

Potassi                                       1 mg 

 

ANÀLISI QUÍMIC 

Grau d’Acidesa                              0,15% ácido oleico 

Índex de Peròxids                                          4,46 meq O2/k grasa 

Absorbància a LUV 

K232                           1,68 

K270                                         0,15 

Delta K                                      menor a 0,001 

INFORME ANALÍTIC (PANELL DE TAST OFICIAL DE CATALUNYA) 

ANÀLISI ORGANOLÈPTIC (SENSORIAL) / COLLITA 2018 

ATRIBUTS POSITIUS 

Fruitat d’Oliva                                                5,9 ± 0,1 

Poma                  0,0 ± 0,3 

Altres fruites madures                0,4 ± 0,2 

Verd/herba                 4,1 ± 0,4 

Amarg                                 5,4 ± 0,2 

Picant                  5,6 ± 0,2 

Dolç                  4,0 ± 0,3 

Astringent                 2,9 ± 0,5 

Altres Atributs: 

Tomaquera, fonoll, carxofa, menta, ametlló 

DEFECTES 

Amuntegades/Baixos                0,0 ± 0,1 

Fongs/humitat                                0,0 ± 0,0 

Avinat/agre/avinagrat                               0,0 ± 0,0 

Ranci                  0,0 ± 0,0 

INFORMACIÓ LOGÍSTICA 

Ampolla: 250ml 
Pes: ± 0,505Kg 
Diàmetre: ± 51,5mm 
Alçada: ± 237mm 
 
Caixa: 6 ampolles 250ml 
Pes: ± 3,225Kg 
Dimensions: ± 110x165x250mm 
 
Euro-Pallet: 245 caixes 
Pes: ±815,25Kg 
Dimensions: ± 800x1200x1400mm 
 
 
Ampolla: 500ml 
Pes: ± 0,960Kg 
Diàmetre: ± 65,0mm 
Alçada: ± 306mm 
 
Caixa: 6 ampolles 500ml 
Pes: ± 6,065 Kg 
Dimensions: ± 140x205x315mm 
 
Euro-Pallet: 125 caixes 
Pes: ± 783,12Kg 
Dimensions: ± 800x1200x1725 mm 
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INFORMACIÓ NUTRICIONAL (Contingut mig per 100g) 
ENERGÍA                 884 kcal / 3699 kj 

Proteïnes                           0 g 

Hidrats de Carboni                          0 g 

 Sucres                                          0 g 

Greixos                                                      100 g 

 Saturats                  13.8 mg 

 Monoinsaturats                                    72.9 g 

 Poliinsaturats                    10.3 g 

Colesterol              0 g 

Fibra Dietètica           0 g 

Sodi                        2 mg 

Potassi                                       1 mg 

 

ANÀLISI QUÍMIC 

Grau d’Acidesa                                   0,10% ácid oleic 

Índex de Peròxids                                           5,00 meq O2/k greix 

Absorbància a LUV 

K232                           1,67 

K270                                         0,15 

Delta K                                      menor a 0,001 

INFORME ANALÍTIC (PANELL DE TAST OFICIAL DE CATALUNYA) 

ANÀLISI ORGANOLÈPTIC (SENSORIAL) / COLLITA 2017 

ATRIBUTS POSITIUS 

Fruitat d’Oliva                                                6,6 ± 0,1 

Poma                  0,0 ± 0,5 

Altres fruites madures                0,0 ± 0,0 

Verd/herba                 4,8 ± 0,5 

Amarg                                 5,8 ± 0,2 

Picant                  5,9 ± 0,4 

Dolç                  3,8 ± 0,3 

Astringent                 3,7 ± 0,4 

Altres Atributs: 

Ametlló, nou, carxofa, tomaquera, floral 

DEFECTES 

Amuntegades/Baixos                0,0 ± 0,0 

Fongs/humitat                                0,0 ± 0,0 

Avinat/agre/avinagrat                               0,0 ± 0,0 

Ranci                  0,0 ± 0,0 
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2020 Medalla d’Or 
 

 
2020 Premi Platí 

 
2020 Medalla d’Or  

2020 Premi Millor Oli 

 
 

2020 Primer i Tercer 
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2019 Medalla d’Or 2019 Medalla d’Or 
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2017 Medalla d’Or 

 


